entreprises

Levures

Voyage au centre

de la planéte Diamond V

Numeéro un des levures destinées aux élevages aux Etats-Unis, Diamond V veut maintenant se renforcer en

Europe, convaincue que ses produits apportent des solutions aux problémes du moment : production,

efficacité alimentaire, rentabilité des ateliers. Visite & Cedar Rapids, dans ['lowa, ou est établie l'entreprise

américaine.

Le directeur de la recher-
che et du «marketing
global » de Diamond V,
Michael Wright, fait partie
de ceux qui aiment rappeler
que les mots ont un sens. Tl
s'est livré & une bréve expli-
cation devant un groupe de
nutritionnistes francais, a
Cedar Rapids, dans I'lowa
(Etats-Unis), siege de len-
treprise américaine déten-
trice de 56 % du marché des
levures pour les élevages
aux Btats-Unis. Ainsi, les
produits microbiens sont-
ils des « produits supposés
contenir des micro-organis-
mes viables ou vivants ». Le
terme « produit microbien »
- direct fed microbials -
étant apparu 4 la demande
de l'administration en 1989
dans l'industrie de la nutri-
tion animale aux Ftats-Unis
pour remplacer celui de
probiotique. « Les produits
microbiens peuvent étre des
bactéries lactiques {« bifi-
dobacterium », <« lactoba-
cillus », « streptococcus »),
des bactéries « bacillus
genus » ou encore des levu-
res », a indiqué Michael
Wright.

En ce qui concerne les
produits de la fermenta-
tion microbienne, il a pré-
cis¢ qu’ils sont issus d’une
fermentation anaérobique
donnant un produit biologi-
quement complexe et riche
en éléments nutritifs : « Les
composés bio-actifs incluent
des métabolites nutrition-

nels uniques produits pen-
dant la fermentation. C'est
dans cette catégorie des
produits de la fermentation
microbienne que nous trou-
vons les cultures de levure,
les produits de la fermen-
tation de « saccharomyces
cerevisiae » er de « lactoba-
cillus acidophilus » Mais,
selon Michael Wright, les
produits a base de levure
seéche ne sont pas identiques.
« Il faut distinguer les pro-
duits avec 100 % de levure
seche active des produits de
la fermentation de levire
donnant des métabolites,
avec des cellules de levure
résiduelles et des fragments
de cellules de levure, utili-
sant un milieu de culture
durant la fermentation. »
Or, précisément, selon le
directeur de la recherche de
I'entreprise américaine, ce
qui fait que le Diamond V
ne ressemble 4 aucun autre
produit releve d’abord de
sa fabrication. « Pour pro-
duire le Diamond V, entre la
phase de propagation de la
levire au terme de laquelle
est oblenue une créme de
levure, et le séchage, nous
introduisons une étape de
Jermentation anaérobique.
La différence réside dans le
Jait gqu'il v a deux fermen-
tations : une fermentation
du milieu de culture liquide
en anaérobie suivie par une
autre d’un moiit de céréa-
les. » Alafin du process de
fabrication « le produit, qui
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Michael Wright, directeur de la
recherche et du « marketing glo-
bal » de Diamond V : « Lameliora-
tion de l'efficacité alimentaire est
sans doute ce qui nous accupe (e
plus. »

résulte de deux fermenta-
tions différentes, a un taux
d’humidité de 8 % ».

Métabolites

L'entreprise américaine
considere que les bénéfices
de la fermentation sont nom-
breux : en termes de stabilité
du produit et d’appétence,
de valeur des nutriments et
de leur biodisponibilité, et
d’efficacité. « La fermen-
tation permet de réduire
les composés anti-nutri-
tifs naturellement présents
dans les ingrédients a l'étar
brut. » La composition du
produit révele des métaboli-
tes extracellulaires - acides
organiques, esters, alcools,
peptides, nucléotides, aci-
des aminés, protéines, oli-
gosaccharides ; des compo-

sés intracellulaires - lysine,
leucine, zinc, cuivre, cal-
cium, protéinates, etc. Plus
les mannoprotéines, béta-
glucanes et la chitine des
parois de cellule de levure.
En outre, « les métabolites
nutritionnels du produit ne
sont pas affectés par la gra-
nulation. Cela se vérifie par
la concentration supérieure
des acides gras volatils -
acétate, propionate - mesu-
rée en essai. » Lentreprise
annonce, grice a son pro-
duit (Diamond V Original
XP), une augmentation de
la production d’acides gras
volatils de 37 % (60 mM
au total) par rapport a un
témoin (plus 59 % pour le
propionate et plus 23 %
pour lacétate). A T'opposé,
concernant la levure vivante
(« live yeast »), Michael
Wright argumente qu'elle
«mangue des enzymes
indispensables pour digé-
rer les hydrates de carbone
complexes - ['amylase de
Pamidon et la cellulase de la

fibre. La levure ne peut uti-

liser que des sucres simples.
Clest aussi, a-t-il poursuivi,
un organisme a la durée de
vie courte. L'environnement
du rumen ne lui est pas

Javorable. Son milieu ana-

érobique est hostile ; le pH
(6,2/6,8) trop élevé, comme
la température (38/39 °).
Elle peut mettre jusqu'a
24 heures pour se repro-
duire. 70 % de la levure
sont éliminés du rumen



«en début de lactation le
produit permet d’optimiser
les performances du rumen.
Il améliore ['ingestion de
matiere seche. Ce qui est
déterminant pour mainte-
nir un rumen fonctionnel
pendant les périodes cri-
tigues de transition, éviler
la mobilisation de trop de
matiére grasse corporelle
ou un déplacement de l'abo-
masum, limiter les change-
ments de pH ». En milieu de
lactation, l'objectif est d'ob-
tenir plus de lait avec moins
d’aliments : « En clair, nous
arrivons a une meilleure
efficacité alimentaire. »
Les derniéres recherches
font apparaitre une baisse de
la mortalité chez des veaux
jusqu’a 70 jours et, une fois
évitée toute une série de pro-
blemes de santé chez I'ani-
mal, « un gain de 48 dollars
par veau pour le revenu de
éleveur ». Lentreprise
annonce également une prise
de poids supplémentaire des
veaux de 3,3 kg jusquau
sevrage. Autre observation :
« Le recours a une culture
levure dans la ration
d’une vache en lactation
aboutit a un surplus de lait

en huit heures de temps. »
Alors que « dans un milieu
en aérobie, préférable pour
sa croissance, avec un pH
de 4,5 et une température
de 30 %, la levure met qua-
tre heures pour se repro-
duire ». Selon l'entreprise,
pour la production laitiére,
au 31 décembre 2010, « /]2
essais et une trenfaine de
publications scientifiques
ont montré la supériorité du
Diamond V sur des produits
a base de levure vivante.
Méme chose en production
de viande bovine. Au total,
a observé Michael Wright,
toutes espéces confondues,
v compris les animaux de
compagnie et ['aguaculture,
379 essais et 93 publications
confirment que nous Som-
mes sur la bonne voie. »

48 $ par veau

Les recherches condui-
tes par Diamond V afin de
répondre aux problémati-
ques laitiéres visent princi-
palement a accroitre le nom-
bre de micro-organismes
présents dans le rumen de
la vache. Ilkyu Yoon, direc-
teur de la recherche dédiée
aux ruminants, atfirme qu’

de

RAA : Lionel Le Ven, vous étes depuis le printemps respon-
sable du support technique et commercial de Diamond V
pour la France. Peut-on parler d’une nouvelle stratégie de
Pentreprise américaine en Europe ?
Lionel Le Ven : Oui, cette stratégie passe par un renforcement
de nos moyens dans (rois pays européens qui constituent des
- zones prioritaires pour I'entreprise. Un support technique a
été recruté ces derniers mois pour Allemagne, le Benelux et
la France. Il vient en appui des distributeurs exclusifs de Dia-
mond V dans ces trois pays. Lobjectif est de développer les
produits pour les monogastriques, avec le souci de diversifier
I'activité. en suivant 'exemple de ce que I'entreprise a fait ces
derniéres années pour le porc et la volaille aux Etats-Unis
mais aussi au Canada, au Mexique et en Chine. Quant & notre
communication, elle va &tre harmonisée au niveau européen.
Au prochain Space, en septembre a Rennes, nous aurons un
stand Diamond V et non plus Flor’Animal.

RAA : De nouveaux produits vont-ils faire leur apparition
sur le marché européen et francais en particulier ?

LLV : Le Seleno Source (levure sélénométhionine) est en
cours d’enregistrement pour I'Union européenne. Une fois cet
enregistrement obtenu, normalement & la fin de I'année, nous
serons en mesure de proposer le Diamune, Diamond V enrichi

Etats-Unis, au Canada, en
Angleterre et en Chine. Sur
les interactions dues a ['uti-
lisation de dréches (DDGS,
«dried distillers grains
with solubles ») et d’'un pro-
duit de la fermentation de
saccharomyces cerevisiae,
« les conclusions d’un essai
récent sont intéressantes »,
observe Ilkyu Yoon. Elles
le sont d’autant plus qu’il
« existe aujourd hui, a expli-
qué le chercheur, de grandes
variations dans les rations
servies aux animaux du fait
de la présence sur le mar-
ché de nombreux coproduits
- DDGS, pelures d’orange,
etc. D'une part en raison du
prix élevé des matiéres pre-
miéres, d'autre part parce
que les éleveurs veulent
nowrrir leurs animaux au
meilleur prix. » L'essai cité
par Ilkyu Yoon - conduit
par T'université de I'Etat du
Dakota du Sud et objet d’'une
publication en 2010 dans le
Journal of Dairy science -,
révéle qu’ «d hauteur de
20 % de la matiére séche de
la ration, les dréches font
baisser la production de lail
etlamariére grasse. » Tandis
que « l'ajout de Diamond V

tlkyu Yoon, directeur de la recher-
che pour les ruminants chez Dia-
mond V: «Selon une étude de
Puniversité de |'Erat de Pennsyl-
vanie, aux Etats-Unis, les vaches
qui recolvent dans la ration du
Diamond V XP présentent, dans
leurs déjections, des niveaux d am-
moniac en baisse, et réduisent
potentiellement leurs émissions
de méthane. »

standardisé de 3,5 9, avec
une prodiction supérieure
de matiéres grasses du
lait, un gain de poids pour
Panimal et une meilleure
digestibilité des fibres. »
[’ensemble de ces recher-
ches ont été menées, fait-on
remarquer chez Diamond 'V,
par les laboratoires d'une
dizaine d’universités aux

en sélénium. L'objectif est de développer des produits différen-
ciés répondant spécifiquement aux besoins des especes.

RAA : Quelle place peut occuper le Diamond V dans
les rations alors que les éleveurs peuvent se tourner vers
les coproduits dans une démarche vers le meilleur prix,
comme ¢’est le cas aux Etats-Unis ?

LLV : Le Diamond V sinscrit parfaitement dans cette straté-
gie des éleveurs en permettant de mieux valoriser I'ensemble
des éléments de la ration, y compris les coproduits. Ce que
I’on sait sur I'utilisation des dréches de mafs a hauteur de 20 %
dans la ration, qui est le taux d’incorporation standard aux
Btats-Unis, est riche d’enseignements. Les dréches incorpo-
rées dans cette proportion ont un effet dépresseur significatif
sur la production de lait (42,1 kg par jour contre 39,4 kg) et le
taux butyreux (1,41 kg par jour contre 1,27 kg). Elles ont aussi
tendance a réduire Pefficacité alimentaire (1,53 kg de lait par
kilo de matigre séche contre 1,61 kg). Avec 'XPC (14 g par
vache et par jour) l'effet est positif sur la production de lait et le
taux protéique quel que soit le régime (avec ou sans dréches),
Dautre part, l'effet dépresseur des dréches est rattrapé sur la
production de lait mais pas sur le taux butyreux. Et FXPC a
un effet positif sur le taux protéique (1,32 kg par jour contre
1,27 kg).
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XPC permet d'augmenter le
volume de lait produit et ses
protéines mais est sans effet
sur la chute de la matiére
Brasse ».

DDGS et « SC»

La ration des animaux -
seize Holstein multipares -
ayant conduit a ce résultat
contenait environ 30 % de
fibre au détergent neutre,
avec un fourrage renfermant
19,3 % de matiére séche,
a détaillé Ilkyu Yoon. Le
produit de la fermentation
de « saccharomyces cerevi-
siae » (« SC ») (Diamond V
XPC) a été donné a zéro ou
14 g par jour et les DDGS
A une part de zéro ou 20 %
de la matiere séche de la
ration. Celle-ci était com-
posée de 27 % d'ensilage
de mais, 18 % de foin de
luzerne et 55 % d’aliments
concentrés sur la base de la
matiére seche. Les rations
sans DDGS incluaient du
mais, des tourteaux de soja,
y compris des tourtecaux

«expeller », des écales de
soja et du gras inerte de
rumen. Toutes les rations
présentaient le méme niveau
d’ingestion  quotidicnne
de matiére séche, 4 savoir
26 kg. La production de lait
s’est accrue avec l'apport
de «saccharomyces cere-
visiae » - 43,6 kg contre
42 kg sans « SC» - et a
baissé a 42 kg lorsque des
DDGS étaient servies. Les
taux de matiére grasse du
lait - 3,05 % avec DDGS
contre 3.22 % sans DDGS
- ont baissé avec les DDGS
mais n'ont pas été affectés
par T'ajout de « SC». Les
concentrations de protéines
du lait étaient les mémes
pour toutes les rations, 1'ad-
dition de « SC » ayant fait
monter le rendement en pro-
téines & 1,32 contre 1,27 kg
par jour. L'azote uréique du
lait a augmenté avec l'as-
sociation  « SC »/DDGS.
Drautre part, les DDGS ont
fait baisser les rendements
du lait corrigé en énergie

(39,4 contre 42,1 kg) et ont
réduit I'efficacité alimen-
taire (1,53 contre 1,61 kg
de lait corrigé en énergie
par kilo de matiere séche
ingérée). En résumé, « ces
résultats montrent que les
rations avec une quantité
minimale de fibre de four-
rage et des DDGS pour
20 % de la matiére séche
Jont chuter la production de
lait des vaches et sa matiére
grasse. Lapport de « SC »
augmente la production de
lait et de protéines mais ne
peut empécher, du fait de
la présence de DDGS, la
baisse de la matiére grasse,
a expliqué llkyu Yoon.
D’autre part les réponses a
« SC » en terme de produc-
tion ont été semblables que
les vaches recoivent ou non
des DDGS. »

Amidon, population
microbienne

Dans un autre domaine,
a propos de I'amidon, Ilkyu
Yoon a rappelé que d’apres

une étude de université de
I’Etat du Michigan, « I'’XP de
Diamond V réduit le taux de
digestion de l'amidon et sa
digestibilité chez les vaches
grandes consommatrices
d'aliments. Cela permet de
servir des régimes plus forts
en amidon, et fournit plits
de précurseurs de glucose
pour des animaux dont la
demande est élevée ». 1l a
ajouté que les études effec-
tuées jusqu'a présent sur
I'amidon du mais devraient
étre complétées par les
résultats d’essais réalisés
au Capada sur des régimes
a base de blé. Concernant la
population microbienne du
rumen, « '’XP augmente de
25 % le total des bactéries
et réduit de 20 % « prevo-
tella ruminicola », la plus
répandue des bactéries
capables de digérer 'ami-
don dans le rumen. 11 baisse
aussi de 38 % « streptococ-
cus bovis ». Il convient de
se souvenir que 5 % de la
population  microbienne

consomme
votre arge

Pour plus d'informations :

- Efficacité supérieure grace aux propionates activés
- Au moins 15 % d'économie
» Teneurs nutritionnelles sécurisée

neovia@evls.net
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Moins d'investissement, plus d'efficacité
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